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Da rifiuti a sottoprodotti: 

strategie e nuove 

opportunità 

di business per le aziende 

Dario Vallauri – Polo AGRIFOOD

I sottoprodotti per promuovere obiettivi di 

sostenibilità ambientale delle filiere agroalimentari



MAPPATURA DI SOTTOPRODOTTI AGRIFOOD – OBIETTIVI

1. Individuare le filiere di rilevanza per la produzione 

di sottoprodotti e scarti agrifood in Piemonte

2. Definire le potenzialità di valorizzazione dei 

sottoprodotti della filiera agrifood piemontese

3. Mappare le aziende del territorio potenzialmente 

interessate a collaborare per l’impiego o la 

fornitura di sottoprodotti e l’attuazione di buone 

pratiche circolari

4. Aumentare l’efficienza delle filiere produttive

ECONOMIA CIRCOLARE



SCARTI vs. SOTTOPRODOTTI

Un materiale è sottoprodotto se¹:

• è originato da un processo il cui scopo primario non è la
generazione di tale sostanza od oggetto;

• è certo che sarà utilizzato in un successivo processo produttivo
(senza passare per operazioni di smaltimento);

• può essere impiegato direttamente, senza trattamenti diversi da una
normale pratica industriale;

• l’utilizzo è conforme alla normativa ambientale e sanitaria, senza
impatti negativi sull’ambiente o sulla salute umana.

¹D.Lgs. 152/2006 e successive modificazioni (D.Lgs. 205/2010 e D.M. 264/2016)



MAPPATURA DELLE FILIERE DI INTERESSE IN PIEMONTE

Uva Birra Pomodoro Mela KiwiMirtillo



Resa: 70 
l di vino 
per 100 

kg di uva

Stima: 
340.000 t 

di uva

60.000 - 100.000 t 
sottoprodotti ³ 

FILIERA VITIVINICOLA

Piemonte (2023): 2,06 milioni di ettolitri di vino²

1 ettolitro di vino genera⁴:

• 20 kg di vinacce

• 3,8 kg di raspi

• 6,4 kg di fecce

Fatturato: 1.362 milioni di € ²

FILIERA BRASSICOLA

Piemonte: oltre 100 birrifici artigianali attivi⁵

Sottoprodotti principali:

• Trebbie: 85% dei sottoprodotti

• Lievito esausto: 10-15% dei 
sottoprodotti⁸

• Luppolo esausto

• Acque reflue

20-40 kg per 
100 l di birra⁷

In Europa: 6,4 milioni t/anno di trebbie esauste⁶

2 Regione Piemonte, 2023
3 Fiore et al., 2020
4 ENEA, 2018

5 Microbirrifici.org
6 CREA, 2016
7 Regione Piemonte, 2024.
8 Zeko-Pivač et al., 2023

https://www.regione.piemonte.it/web/pinforma/notizie/vendemmia-2023-8-stelle?utm_source=chatgpt.com
https://www.mdpi.com/2071-1050/12/21/9272#:~:text=alcoholic%20fermentation,and%20wastewater
https://iris.enea.it/bitstream/20.500.12079/5183/1/V2018_Uso_risorse_vitivinicoltura.pdf
https://www.microbirrifici.org/regione/piemonte/
Criticita-e-opportunita-per-lo-sviluppo-sostenibile-della-filiera-brassicola.pdf
https://www.regione.piemonte.it/web/media/44247/download
Valorization of Spent Brewer’s Yeast for the Production of High-Value Products, Materials, and Biofuels and Environmental Application
Valorization of Spent Brewer’s Yeast for the Production of High-Value Products, Materials, and Biofuels and Environmental Application
Valorization of Spent Brewer’s Yeast for the Production of High-Value Products, Materials, and Biofuels and Environmental Application
Valorization of Spent Brewer’s Yeast for the Production of High-Value Products, Materials, and Biofuels and Environmental Application


FILIERA DEL POMODORO

Nord Italia: 37.070 ettari (2022)⁹

Sottoprodotti principali:

• Buccia

• Semi

• Polpa

Piemonte copre 8% della 
superficie coltivata⁹

FILIERA DELLA MELA

Piemonte 2a regione italiana per produzione ¹²

2,35 milioni t di mele prodotte in Piemonte (2024/25)¹³

Scarto che deriva da:

• Selezione industriale

• Trasformazione

Provincia di Cuneo: 85% della 
superficie regionale (2022)¹²

140.000 t/anno di residui a livello nazionale (2023)¹¹

9OI Pomodoro da Industria Nord Italia: Dati, 2022
10Tomato Farm, 2023
11ENEA,2023

12Coldiretti Cuneo, 2022
13Piemonte Economy, 2025
14Tesi Martina Diana, 2024

100.000 t di pomodoro 
in Piemonte

6% scarto medio

6.000 t/anno di 
sottoprodotti¹⁰

25-26% del peso 
di mele lavorate è 

scarto¹⁴

https://oipomodoronorditalia.it/dati#c408
https://www.tomato-farm.com/
https://iris.enea.it/retrieve/dd11e37c-d71e-5d97-e053-d805fe0a6f04/RT-2018-07-ENEA.pdf
Coldiretti Cuneo, 2022
Piemonte Economy, 2025
https://webthesis.biblio.polito.it/30286/1/tesi.pdf


FILIERA DEL MIRTILLO

Piemonte: 3.000 t/anno¹⁵

FILIERA DEL KIWI

Piemonte 65.750 t/anno (2020)¹⁸ 

17% della produzione nazionale¹⁹

Sottoprodotti principali:

• Frutti non idonei al 
consumo fresco

• Residui di 
trasformazione: bucce, 
semi e parti di polpa

• Scarti agronomici

5-15% della 
produzione²⁰

15Tesi Bruno Mezzetti, 2022
16Italianberry, 2020
17Scielo.br, 2022

18Creafuturo, 2022
19Report CSO Servizi
20Stime basate su dati medi di filiere ortofrutticole analoghe, non piemontesi

20-25% del peso 
iniziale dei frutti²⁰

20% del peso 
iniziale dei frutti¹⁷

Sottoprodotti principali:

• Frutti scartati (post 
raccolta)

• Residui di trasformazione:
bucce, semi

• Foglie e potature delle 
piante

+ 376% di superficie coltivata dal 2015 al 
2019: da 116 a 557 ettari¹⁶

Provincia di Cuneo: 
80% della superficie regionale (2019)¹⁶

https://tesi.univpm.it/retrieve/746f0aae-df7f-4bf1-81f6-e3296e1adb55/Tesi_Isidori_MariaLuisa___.pdf#:~:text=Per%C2%A0quanto%C2%A0riguarda%C2%A0il%C2%A0prezzo%C2%A0presentato%C2%A0ai%C2%A0consumatori%C2%A0per%C2%A0questo%C2%A0tipo%C2%A0di%C2%A0prodo%20tto%2C%C2%A0nella%20grande%C2%A0distribuzione%C2%A0organizzata%C2%A0%20,it
Italianberry, 2020
https://www.scielo.br/j/cta/a/snZDh5zGZSKTcHJr389z6PN/?lang=en#:~:text=Industrial%20and%20agricultural%20waste%20of,2016
https://creafuturo.crea.gov.it/7693/
https://www.csoservizi.com/focus-prodotti/kiwi/#:~:text=Le%20superfici%20italiane%20in%20produzione,vicino%20alle%20400%20mila%20tonnellate.


POTENZIALITÀ APPLICATIVE

ALIMENTAZIONE 
UMANA

Produzione di olii da semi 

Farine o estratti per prodotti alimentari o 
nutraceutici

Addensanti e stabilizzanti nei prodotti alimentari

Coloranti naturali 

Antimicrobici nei prodotti alimentari 

COSMETICA

Estratti antiossidanti per la cosmesi 

Estratti a base di cere

Antimicrobici nei prodotti cosmetici 

FARMACEUTICA
Fitoterapia (es. effetti antinfiammatori)

Integratori

AGRICOLTURA
Alimentazione animale

Ammendante agricolo

ENERGIA Produzione di biogas

BIOMATERIALI Produzione di bioplastica



COLLABORAZIONI DI FILIERA
& 

PROGETTI DI RICERCA E SVILUPPO 

FORNITORI POTENZIALI UTILIZZATORI

• Arricchire i propri prodotti di: fibre, 
antiossidanti, composti bioattivi, 

coloranti
• Migliorare la texture

• Valorizzare i sottoprodotti con 
impieghi a maggior valore aggiunto
• Migliorare il posizionamento 

dell’azienda in termini di sostenibilità



PR FESR Piemonte 21/27

Bando SWIch

• edizione 2023: 60 M€

106 progetti candidati

• edizione 2024: 80 M€

161 progetti candidati

OPPORTUNITA’ A SOSTEGNO DELLA Ricerca & Sviluppo & Innovazione

Bando SWIch – 3a edizione (2026)

combinato con nuova misura legata a programma 
EU «Strategic Technologies for Europe Platform» 

(STEP)

S3 Piemonte

CTI

Transizione 
ecologica

SPI

Tecnologie, risorse 
e materiali verdi

Traiettoria FOOD

Agrifood sostenibile: 
Valorizzazione di scarti e 
sottoprodotti della filiera 

agrifood



PROGETTI 
ACCOMPAGNATI

Risultati SWICH 2 (2024)

AZIENDE DEL SISTEMA POLI 
ACCOMPAGNATE NELLA 

CANDIDATURA DI PROGETTI

COINVOLGIMENTO DEL SISTEMA IMPRENDITORIALE

139 85 191

AZIENDE CON ACCESSO ALLE PREMIALITÀ 
RISERVATE AI POLI DI INNOVAZIONE

125 aderenti al Sistema Poli
21 accompagnate nell’ampia 

diffusione
45 nuove adesioni



CONCLUSIONI

Primo passo verso 
la costruzione di 
filiere più 
sostenibili e 
integrate, capaci 
di trasformare 
sottoprodotti in 
risorse

Sinergie sono già in 
fase di sviluppo 
nell’ambito di future 
progettualità

Volumi 
significativi di 
sottoprodotti sul 
territorio

Esperienze consolidate 
(PMI, start-up) rendono 
il nostro un territorio 
fertile per avviare 
collaborazioni e 
consolidare una nuova 
filiera circolare

Numerose 
potenzialità
d’impiego

Mercato della 
valorizzazione dei 
sottoprodotti in 
rapida espansione
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Grazie per l’attenzione

Dario Vallauri

Polo AGRIFOOD – Miac ScpA

Via Bra 77, Cuneo

+39 0171.43055

info@poloagrifood.it

mailto:info@poloagrifood.it
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