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OBBIETTIVI

 

Applicare un nuovo sistema di essiccazione a freddo 

Impiegare i sottoprodotti (acque costituzionali)

Adottare tecniche innovative di sanitizzazione e verificare 
le caratteristiche della materia prima

Studiare nuovi tipi di imballaggi biodegradabili per mantenere 
le caratteristiche del prodotto durante la shelf life

Diffondere i risultati delle sperimentazioni ai produttori 
e alle imprese della filiera delle erbe aromatiche 

Fare formazione sulle tecniche ottimizzate di essiccazione, 
sanitizzazione e confezionamento 
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UN LABORATORIO A DISPOSIZIONE DELLE AZIENDE...e non solo
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LABORATORIO ESSICA

Essicatore
a freddo 100kg
con impianti 
frigorigeni che 
disidratano  
l’aria

Estrattore a 
microonde 
composizione 
Fragranza e 
Sapori

Mulino trancia erbe 
e polverizzatore 
mod. TP2

Confezionatrice 
a Campana
potenza 700W
pompa 16m3/h
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Laboratorio ESSICA
Hub tecnologico 

Cosa facciamo:
Ricerca, innovazione, sperimentazione 
piccole produzioni

Lavoriamo su:
erbe aromatiche, vinacce, zafferano, mele, piccoli frutti,
funghi, fiori...

Lavoriamo con:
Istituto Zooprofilattico Sperimentale, CNR, DISAFA,
CREA di Sanremo, MIAC... 



 

Lucia Zaquini
Biologa - LE TERRE DEI SAVOIA

Sede Legale:   
PIAZZA CARLO ALBERTO 6/A
12035 RACCONIGI (CN)

TEL.:+39 0172 86472
E-MAIL: lucia.zaquini@leterredeisavoia.it

Sede Laboratorio:
VIA ANTICA CONTRADA delle BECCHERIE 6
12038 SAVIGLIANO (CN)
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Le Terre dei Savoia
Laboratorio ESSICA


	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5

