


Nicolas Alziari
Producteur avec plus de 220 hectares de 
domaines sur la Côte d’Azur et en Provence 
en agriculture biologique 

Moulinier avec 2 moulins, confiseur d’olives, 
notre maison perpétue un savoir-faire 
ancestrale afin de produire mais également 
de sélectionner des variétés uniques .

Sélectionneur d’huiles d’olive parmi les 
meilleurs terroirs de l'Union Européenne,





Nos Engagements

-Réutilisation de tous les éléments qui composent l’olive après sa récolte et 
après son pressage pour obtenir l’huile : la pâte est utilisée en engrais, les 
feuilles en paillage, les noyaux en combustible pour nos chaudières.

-Systeme de arrosage goutte à goutte

-Culture en agriculture biologique pour éliminer produits phytosanitaire 
d’origine chimique

-Troupeau de plus de 60 moutons qui limitent l’utilisation de débroussailleuses 
et le recours aux engrais

-Utilisations de matériel électrique de dernière génération pour la récolte pour 
limiter les nuisances sonores et écologiques

-Broyage des végétaux et réutilisation en paillage plutôt que brulage

PACA



Nos 
engagement

-Plantation de 100000 oliviers sur 160 hectares de surface

-Devenir parfaitement autonome dans notre production 
dans 2 ans pour réduire les emissions CO2 dû au transport

-Mise en place de nichoirs pour favoriser la nidification des 
chauves-souris et mésanges contre la mouche de l’olive 
pour la lutte intégrée (limite le nombre de passage de 
pulvérisation d’argile)

-Utilisations d’une récolteuse de dernière génération pour 
limiter les emissions CO2 avec meilleurs prestations de 
travail.

PROVENCE 



Expeditio
ns 

Selection des fournisseur engagé
Privilégier le circuit court des matières premieres

Privilégier produits BIO
Solutions alternatives aux emballages en plastiques
Réutilisation huile déclassé en cosmétique pour la 

production de notre ligne de savon

Chips d’emballage Bio
Scotchs écologiques et compostables

Réutilisation cartons matelassés pour 
calage dans les colis

Achat des palettes d’occasion
Choix de papiers et cartons issus de 

forets gérées
Producti
on Cartons réutilisés plusieurs fois en 

interne (A/R boutique —> entrepôt)
 Selection des emballages compostables avec 

encres naturelles
Privilégier conditionnements en grands format

Choix de machines à faible consommation 
électrique

Qualit
é 



Boutiqu
es

Limitation de 
l’utilisation de la 

climatisation et du 
chauffage (fermeture 

de la porte d’entrée)

Vente en vrac pour 
réduire l’utilisation 

du packaging
Utilisation des cartes 
de fidélité virtuelles 

et pas physiques

Utilisation de 
luminaires à faibles 

consommation et 
extinction des 

vitrines avancée

Sacs de vente 
compostables

Utilisation d’outils 
informatique et de 

mobilier de seconde 
main

Sacs de vente 
compostables

Livraison en vélo sur 
la ville de Nice

Utilisation des 
cuillères de 

degustation en metal 
non jetable

Vente de produits 
frais et locaux
Sacs de vente 
compostables



Ressources 
humaines

Création d’un 
potager 

d’entreprise
Flexibilité des 

plannings Télétravail

Collaboration 
avec ESAT de 

proximité

Favoriser le 
bien être au 

travail



Nicolas Alziari
•Valeria Parotti

•labo@alziari.com.fr

Contatta il tuo referente


