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Quando si effettua una misura non si potrà mai ottenere il valore «vero» del misurando, ma solo una sua 
approssimazione

Se una misura viene ripetuta più volte, si otterranno sempre risultati diversi, anche se molto vicini tra loro

Tutti i valori misurati di dispongono come una nuvola intorno al valore «vero»

Tanto più piccola è la nuvola in cui si dispongono i valori misurati, tanto più attendibile è la misura

Pertanto, ogni volta che si effettua una misura, si ottiene solo una stima del valore misurato, e la dispersione dei valori 
ottenuti nelle differenti misure rappresenta la bontà della stima, ovvero l’incertezza di misura

L’incertezza di misura è un parametro, associato con il risultato della misura, che caratterizza la dispersione dei valori che 
potrebbero essere ragionevolmente attribuiti al misurando

L’incertezza è specifica per ogni laboratorio di prova perché dipende da numerosi contributi tra cui l’operatore, le 
apparecchiature, condizioni ambientali, rappresentatività del campione, etc.
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REGOLAMENTO DELEGATO (UE) 2019/33 DELLA 
COMMISSIONE del 17 ottobre 2018 che integra il regolamento 
(UE) n. 1308/2013 (versione consolidata del 8/12/2023)

Fatte salve le tolleranze previste dal metodo di analisi di 
riferimento utilizzato, il titolo alcolometrico indicato non può 
essere né superiore né inferiore di oltre 0,5 % vol al titolo 
determinato dall'analisi. Tuttavia, per i prodotti vitivinicoli a 
denominazione di origine protetta o indica zione geografica 
protetta immagazzinati in bottiglie per oltre tre anni, i vini 
spumanti, i vini spumanti di qualità, i vini spumanti gassificati, i 
vini frizzanti, i vini frizzanti gassificati, i vini liquorosi e i vini di 
uve stramature, fatte salve le tolleranze previste dal metodo di 
analisi di riferimento utilizzato, il titolo alcolometrico non può 
essere né superiore né inferiore di oltre 0,8 % vol al titolo 
determinato dall'analisi. 



Prodotto/Allergene:

• bisolfito di potassio - solfiti;
• metabisolfito di potassio - solfiti;
• lisozima - uovo;
• ovoalbumina - uovo;
• caseina/caseinato di potassio - latte.
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Gli Organismi di Certificazione (OdC)
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Le autorizzazioni
L’elenco riporta i laboratori italiani, suddivisi per Regioni, 
designati al rilascio dei certificati di analisi ufficiali nel settore 
vitivinicolo, aventi valore ufficiale, anche ai fini della 
esportazione, limitatamente alle prove di analisi autorizzate.

Si evidenzia che l’elenco delle prove di analisi per le quali 
ciascun laboratorio è autorizzato, è consultabile o mediante i 
decreti ministeriali indicati in elenco stesso, oppure 
collegandosi
all’indirizzo: www.accredia.it, accedendo alla voce “Banche 
Dati”, quindi accedendo alla voce “laboratori di prova 
accreditati” e digitando il relativo codice nella casella 
“mostra l'elenco delle prove accreditate del Laboratorio con 
numero di accreditamento”.
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ACCREDIA
Ogni paese europeo ha il proprio Ente Unico di accreditamento, che opera in linea con quanto stabilito dal Regolamento 
CE 765/2008 e dalla norma internazionale ISO/IEC 17011. Accredia è l’Ente designato dal governo italiano.

L’accreditamento attesta la competenza e l’imparzialità degli organismi di certificazione, ispezione, verifica e validazione, 
e dei laboratori di prova e taratura, e ne assicura l’idoneità a valutare la conformità di beni e servizi alle prescrizioni 
stabilite dalle norme volontarie e obbligatorie.

Accredia è un’associazione riconosciuta che opera senza scopo di lucro, sotto la vigilanza del Ministero delle Imprese e 
del Made in Italy, l’autorità referente per l’accreditamento a livello nazionale.

La sua attività si articola in tre dipartimenti – Certificazione e Ispezione, Laboratori di prova, Laboratori di taratura – e si 
esprime in una costante e rigorosa azione di sorveglianza sul comportamento degli organismi e dei laboratori 
accreditati..
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